Gasthaus zum Kreuz, Dallenwil

Weit mehr als Tafel-
und Kuchenkultur

Ehre fiir Mike und Ralf Tho-
mas vom «Kreuz» in Dallen-
wil: Mit der Auszeichnung
«Chaine des Rotisseurs» ko-
chen sie nun in der hochsten
internationalen Liga.

Seit kurzem ist das Gasthaus Kreuz in
Dallenwil beflaggt mit einer grossen ro-
ten Fahne der «Confrérie de la Chaine des
Rétisseursy. Fiir Freunde der gehobenen
Tafel- und Kiichenkultur das hdchste
aller kulinarischen Gefiihle. Jiirg Meyer,
Vorsitzender der Bailliage Luzern, Ob-
und Nidwalden, erschien mit Gefolge,
um Mike und Ralf Thomas diese Aus-
zeichnung personlich zu iiberreichen. Es
ist sogar weit mehr als nur eine weitere
kulinarische Auszeichnung, denn diese
haben Vater und Sohn Thomas bereits
zur Gentige. Nebst der Forderung der
gehobenen Tafel- und Kiichenkultur
stellt sich die «Chaine des Rotisseurs» vor
allem in den Dienst der Freundschaft
und Vilkerverstiandigung. So veranstal-
ten die regionalen und nationalen Verei-
nigungen grenziiberschreitende «Grands
Chapitres», die kulturelle Eigenschaften
einer Region oder einer Stadt in den
Mittelpunkt stellen und von festlichen
Diners begleitet werden.

Keine Hemmschwellen

Freundschaft und Volkerverstindi-
gung — das waren fiir Mike Thomas (56)
und seinen Sohn Ralf (31) noch nie leere
Worthiilsen. In den zweieinhalb Jahren,
seit sie in Dallenwil das «Kreuz» fithren,
hat sich das Lokal zu einem bekannten
Gourmettempel gemausert. Im Gegen-
satz zu andern Lokalen dieser Art beste-

Feierliche Ubergabe der Auszeichnung «Chaine des Rotisseurs» durch Jiirg Meyer
(Mitte) an Mike Thomas (links) und seinen Sohn Ralf.

BESTE KOCHE

Die Zunft der
Spiessbrater

Die Geschichte der «Confrérie de la
Chaine des Rotisseurs» geht zurlick
bis tief ins franzosische Mittelalter.
Damals, im Jahr 1248, verlieh
Louis IX. den besten Kochen seines
Landes das Recht, sich zu einer
exklusiven Gemeinschaft zusammen-
zuschliessen. Dies war die eigentli-
che Griindung der «Chaine des Rétis-
seurs», der so genannten Zunft der
Spiessbrater. Heute gibt es die
«Chaine des Rétisseurs» in mehr als
hundert Landern der ganzen Welt.
lhren Hauptsitz hat die «Chaine des
Rotisseurs» in Paris. KL

hen in Dallenwil allerdings keine
Hemmschwellen, denn die rustikale
Ambiance der beliebten Dorfwirtschaft
ist geblieben. Man fiihlt sich familiar
geborgen, und das Preis-Leistungs-Ver-
hiltnis ist ausgezeichnet. «Wir fiihlen
uns im Kreuz sehr wohly, zieht der
gebiirtige Berliner Mike Thomas nach
zweieinhalb Jahren Bilanz. Die zahlrei-
chen zufriedenen Giste aus der ganzen
Schweiz und dem Ausland geben ihm
Recht. So war es gewissermassen nur
noch Formsache, dass er mit der
«Chaine des Rotisseurs» die hdochste
aller Auszeichnungen erhielt. Doch
nicht nur Gourmets sind in Dallenwil
willkommen, es werden auch normale
Mittagsmentis zu ortsiiblichen Preisen
angeboten. KURT LIEMBD
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