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Gasthaus zum Kreuz in Dallenwil

«Ein kulinarischer Donnerschlag»

Was viele suchen, gibt es
jetzt in Dallenwil: einen
Gourmet-Tempel mit
normalen Preisen. Bei

Mike und Ralf Thomas wird
das Essen zum Erlebnis.

VON KURT LIEMBD

Das Gasthaus zum Kreuz in Dallenwil
soll die élteste Wirtschaftim Engelberger-
tal sein. So schreibt der Kunsthistoriker
Robert Durrer, dass das Haus aus der
zweiten Hiilfte des 16. Jahrhunderts stam-
me, mit vermutlicher Jahreszahl 1570.
Dieses alte Gasthaus zum Kreuz war
schon immer eine heimelige Wirtschaft,
die von Einheimischen und Passanten
gleichermassen gerne besucht wird.

Keine Hemmungen

Anfang dieses Jahres gab es einen
Wirtewechsel. Nach fiinf Jahren unter
der Pdchterin Marianne Roth-Kiittel
wurde der Betrieb am 18, Januar 2002
von Mike Thomas und seinem Sohn Ralf
Thomas iibernommen. Heute, fiinf Mo-
nate spiter; hat sich die beliebte Wirt-
sehaft zu einem Gourmet-Lokal entwi-
ckelt. Im Gegensatz zu anderen Lokalen
dieser Art bestehen in Dallenwil aller-
dings keine Hemmungen, denn die rus-
tikale Ambiance der beliebten Dorfwirt-
schaft' ist geblieben. Man fiihlt sich

Keine Briider,
sondern Vater
und Sohn: Die
Gastgeber Mike [0
(rechts) und Ralf |5
Thomas vom
Gasthaus Kreuz in
Dallenwil.
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~ Monaten. Die vielen zufriedenen Gig

familidr geborgen, und auch preislich
liegt das Lokal im normalen Rahmen.
Gemessen an der Qualitdt darf man
sogar von einem ausgezeichneten Preis-
Leistungs-Verhiltnis sprechen.

Viele Kreationen sind Eigenentwick-
lungen von Mike Thomas und gelten als
skulinarischer Donnerschlags, wie sie

der Chefkoch mit Recht bezeichnet.
Angeboten wird eine markifrische, sai-
sonorientierte, mediterrane und interna-
tionale Kiiche, Speziell sind auch die
Flaschenweine, die alle im Offenaus-
schank serviert werden. Dies ist moglich
dank dem Vinojet. Dieser erzeugt in der
gedfneten Flasche ein elektronisch kon-

trolliertes Vakuum und gewilhrleistet
dadurch eine einwandfreie Weinqualitit.

Zur Verfligung stehen nebst dem Bist-
ro/Restaurant (bis 40 Personen) auch
die Jagerstube (bis 24 Personen), das
Engelbergerstiibli (bis 12 Personen), die
Urtestube (bis 8 Personen), die Terrasse
(bis 40 Personen) sowie zehn Boulevard-

pliitze. Fiir Ubernachtungen stehen fiigd
Giistezimmer zur Verfligung.

Auch «normale» Mittagsmeniis

Doch nicht nur Gourmets sind i
«Kreuze willkommen, denn es wen[ﬂ
auch normale Mittagsmentis zu ortsil
lichen Preisen angeboten. Der 54-jihr
ge Mike Thomas und sein 29-jihrig
Sohn Ralf sind auch in diesem Bereid
ausgewiesene Gastroprofis. Mike Th
mas war unter anderem zehn Jahre i
Restaurant Hofli in Stans und zuletzt i
Restaurant Gotthard in Luzern (1991 b
2000) als Pidchter titig. Sein Sohn R
hat alle Ausbildungen im Gastrobereid
erfolgreich abgeschlossen. Sein letzt
Abschluss war die Hotelfachschule if
Dezember 2001,

Mit musikalischem Feuerwerk

Wir filhlen uns im (Kreuzs sehr woh
zieht der gebfirtige Berliner Mike Th
mas eine Zwischenbilanz nach bald fii

geben ihm Recht. Zur speziellen Am
ance gehdrt auch gediegene Klavierm
sik, denn Mike Thomas hat im Resta
rant vor kurzem ein Piano angeschal
Mit etwas Gliick trifft man dort sogar &
Joe Miller, den weltbekannten Barpi
nisten und Weltmeister der Improvis
tion. Joe Miller, der 2-Meter-Mann, pas
mit seinem musikalischen Feuerwe
ideal zum Kulinarischen Feuerwerk ¢
beiden Thomas. Das Gasthaus ist auss
am Dienstag taglich gedffnet.




